CAUTIVO

Crianza
Varietal Tempranillo

Tras una esmerada elaboracion siguiendo el sistema
tradicional de Maceracién Carbénica y Despalillado
con la variedad Tempranillo 100% este vino pasa a
envejecer en barrica de roble americano durante un
periodo de 360 dias. A continuacién se procede a
su embotellado, permaneciendo en reposo durante
6 meses. Aroma elegante donde resalta la madera
fina y el afrutado de la uva. Boca con cuerpo
ligero y tanico con “pregusto” fructoso.

After a careful vinification of 100% Tempranillo grapes
using the traditional Carbonic Maceration and
Destalking system, this wine is aged in american oak
barrels for a period of 360 days. Then it is bottled
staying in reposed for six months. Smart bouquet
where the fine wood an the fruity grapes are noticible.
Taste with light and tanic body with a fruity ramain.
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NOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

CRIANZA




